Der aktive Ausflug

Der etwas andere Firmen-oder Vereinsausflug nimmt Sie mit
in die Welt der duftenden Butter-Zopfe oder flihrt Sie ein
in die Kunst der Praliné Herstellung aus feinster Schweizer Schokolade.

Butter-Zopfe backen mit dem Profi-Backer
Ablauf:

Jeder Teilnehmer erhélt eine Schiirze

Unter Anleitung des Profi-Béckers erlernen Sie das ,,Z6pflen*

Jeder Teilnehmer stellt einen eigenen Zopf her

Wéhrend des Backens der Zopfe wird der Anlass durch einen gemutlichen Backstuben-
Apéro abgerundet. Bei dieser Gelegenheit konnen die kunstvollen Zépfe bewundert werden.
Die Zopfe werden zum mit nach Hause nehmen eingepackt

Aufenthalt in der Backstube ca. 1 %2 Stunden

Preis pro Person Fr. 30.— (mind. 10 Personen / max. 40 Personen)
Vervollstdndigen Sie Ihren aktiven Apéro mit einem feinen Abendessen in unserem Haus.
Fragen Sie nach unseren Menuvorschlagen

Pralinés herstellen mit dem Confiseur

Ablauf:

Jeder Teilnehmer erhalt eine Schirze

Nach der Begrissung durch den Confiseur-Meister diirfen Sie bereits die ersten
Schokoladespezialitaten degustieren. Sie lernen dabei die verschiedenen Schokoladearten
sowie deren Herstellung und Herkunft kennen.

Die kreative Herstellung der Pralinés wird danach in Angriff genommen, bei denen Sie selber
mitmachen

Der siisse Anlass wird durch einen gemdtlichen Backstuben-Apéro abgerundet

Die selbstgemachten Pralinés werden zum mit nach Hause nehmen eingepackt

Aufenthalt in der Backstube ca. 1 %2 Stunden

Preis pro Person Fr. 45.— (mind. 10 Personen / max. 30 Personen)
Vervollstandigen Sie lhren aktiven Apéro mit einem feinen Abendessen in unserem Haus.
Fragen Sie nach unseren Menuvorschlagen.
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